EVENTI

menu

- TESORI DIMARE -

GAMBERI IN PASTELLA, FINGER DI MARE, TARTINE
ROSSE E NERE, QUADROTTI DI SALMONE IN
AGRODOLCE

antipasto

Gamberone su mayonese di basilico, seppie
ai pomodori ramati e carpaccio di
stoccafisso lime, polipo fritto su crema di
patate e scaglie di mandorle, coppetiello di
julienne di calamari e seppie fritte sale e

Pepe

primo piatto

Ravioloni ripieni con baccala e friarielli,
risotto con spada, melanzane e rucola
(servizio all'inglese)

secondo piatto

Turbante di spigola con gamberone
imperiale e insalatina del campo tricolore
allaceto balsamico, tagliata di frutta fresca
al piatto

al buffet

Dolci e torta (gusto da concordare 7/10
giorni prima dell’'evento)

Acqua liscia e gasata, vino e Coca Cola
serviti ai tavoli per tutta la durata dell'evento

Prosecco in accompagnamento alla torta



