EVENTI

menu

-SEGRETI PREZIOSI -

TARTINE DI LOMBO ROSSO E NERO, FINGER
DELLO CHEF AL SAPORE DI MARE, CANAPE
CALDI, ACCOMPAGNATI DA PROSECCO E MIX DI
FRUTTA

antipasto

Involtino di spada con provola e asparagi
gratinati su vellutata di broccoli, fragaglie di
tonnarelli sale e pepe

primo piatto

Scialatielli con filetti di rana pescatrice,
risotto con frutti di mare e gamberoni
(servizio all'inglese)

secondo piatto

Anelli di calamari in guazzetto con quadrotti
di patate fresche e basilico croccante

al buffet

Dolci e torta (gusto da concordare 7/10
giorni prima dell’'evento)

Acqua liscia e gasata, vino e Coca Cola
serviti ai tavoli per tutta la durata dell’evento

Prosecco in accompagnamento alla torta



