EVENTI

menu

- PIACERI DI TERRA -

VARIETA DI FINGER DELLO CHEF, TARTINE AL
CAVIALE ROSSO E NERO, MONTANARINE FRITTE
ROSSE, VERDI E BIANCHE CON PROSECCO E
MIX DI FRUTTA

antipasto

Conetti di bresaola ripieni di formaggio
cremoso al pesto di noci, tortino di carciofi,
treccine di bufala, coppetiello di frittura
all’italiana e verdure pastellate

primo piatto

Tronchetto di tagliatelle gratinate, risotto
salsiccia e friarielli con tarallo sbriciolato
(servizio all'inglese)

secondo piatto

Cube roll alla Wellington con patate
spadellate con speck croccante

al buffet

Dolci e torta (gusto da concordare 7/10
giorni prima dell’'evento)

Acqua liscia e gasata, vino e Coca Cola
serviti ai tavoli per tutta la durata dell'evento

Prosecco in accompagnamento alla torta



