EVENTI

menu

- ELEGANTIDELIZIE -

APERITIVO DI BENVENUTO CON TARTINE MISTE,
VOL-AU-VENT AL PROSCIUTTO, TARTELLETTE
DELLO CHEF E BOMBETTE FRITTE

antipasto

Rosa di speck con spuma di ricotta e noci su
julienne di rucola, scaglie di parmigiano e
pomodorini di collina profumati da olio di

tartufo

Coppetiello di fiori di zucca ripieni di olive
ascolane

primo piatto

Fusilli con asparaqgi e salsiccia, risotto con
speck e radicchio
(servizio all'inglese)

secondo piatto

Scaloppina alla castellana: millefoglie di
vitello guarnita alla melanzana con castellet-
to di patate gratinate

al buffet

Dolci e torta (gusto da concordare 7/10
giorni prima dell’'evento)

Acqua liscia e gasata, vino e Coca Cola
serviti ai tavoli per tutta la durata dell’'evento

Prosecco in accompagnamento alla torta



