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- BUFFET RIPIENO -

APERITIVO DI BENVENUTO CON PERLINE FRITTE 
CON SUGHETTO, TARTELLETTE MISTE

DOLCE/SALATO, VOL-AU-VENT DELLO CHEF E
TARTINE MISTE CON PROSECCO E MIX DI 

FRUTTA

al buffet
Montanarine, calzoncini ripieni, bombette di 
vari gusti, bacetti di salsiccia e friarielli, mini 

burgher farciti con mayonese, polpettine 
con julienne di peperoni, straccetti di suino 

con melanzane e pomodorini

Fiori di zucca ripieni, verdure fresche di
stagione in pastella, crocchè

Montature di salumi del casale (crudo, 
speck, salame Napoli, capicollo)

Angolo del lattaro: quadrotti di fior di latte 
con pomodorini e basilico, girella con tonno, 

iceberg e mais con prosciutto e rucola

Primo piatto (riso o trofie primavera freddo 
di terra o di mare - pasta fresca spada e 

melanzana - pasta fresca spada affumicato, 
provola e asparagi)

Fantasia di dolci semifreddi o mousse

Torta (gusto da concordare 7/10 giorni prima 
dell’evento)

Acqua liscia e gasata, vino e Coca Cola
serviti ai tavoli per tutta la durata dell’evento

Prosecco in accompagnamento alla torta


